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Buffets tradition en livraison 
 

Catalogue Printemps/Eté 2024 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vous trouverez ci-inclus notre 

catalogue de buffets froids pour 

la période Printemps/Eté 2024 

en livraison. 

Pour cela : nous vous proposons 

trois buffets entièrement 

modulables : 
 

➢ Buffet Summer 

➢ Buffet Délices  

➢ Buffet Snacking  

➢ Matériel et Nappage 
 

 

Dans l’attente de votre commande 

Bien cordialement à vous et Bon choix 

 

Pour nous contacter 

Service Commercial 

Tél :06 30 29 76 87 

Remplissez le formulaire de la page 

https://www.besoinduntraiteur.com/bu

ffet-froid-rouen/ 

 

 

http://www.besoinduntraiteur.com/
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Buffet Summer 
Livraison à partir de 20  personnes  

Prix par personne  
20.99  € HT    23,09  € TTC 
(en supplément pain, couverts, assiettes, verrerie, boisson, service) 
 

Entrées 
Brick au thon à la Méditerranéenne 
Gésiers confits au Porto 

Viandes & Salades 
Conditionnement sur plateaux prêts à l’emploi  
180 gr par personne 

Rôti de bœuf sauce moutarde 
Aiguillettes de poulet aux épices 
Conditionnement en saladiers transparents  - 200 gr par personne 

Bouquet de crudités 
Carottes râpées, céleri rave, concombres, tomates cerises, cumin,coriandre, huile ‘olive 

Quinoa julienne de légumes & Tofu 
Quinoa ,tofu, julienne de légumes,vinaigre de cidre,miel, huile d'olives 

Fromage 
Brie (50 gr) 
 

Buffet Dessert maison 
Assortiment 3 pièces par personnes  
Tiramisu pâtissier 

Panacotta aux fruits rouges 

Mi-cuit chocolat 

Tarte fine de saison 
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Buffet Délicioso 
Livraison à partir de 20  personnes  

Prix par personne  
27,00  € HT    29,70 € TTC 
(en supplément pain, couverts, assiettes, verrerie, boisson, service) 

Entrées 
Samoussa au boeuf 
Terrine de la Mer 
Panier de crudités 

Viandes, poisson & Salades 
Conditionnement sur plateaux prêts à l’emploi  
180 gr par personne 

Emincé de bœuf sauce moutarde 
Dos de lieu noir poché au citron vert 
Brochette de dinde citron & romarin 
Conditionnement en saladiers transparents  - 200 gr par personne 

Salade grecque 
Tomates, olives noires, feta, concombre, poivron jaune, oignon rouge, basilic, huile d’olive 

Taboulé persillé à la Libanaise 
Boulgour, julienne de poivrons, persil, huile d'olives 

Salade italienne Pâtes & légumes grillés 
Pâte Fusili  & légumes grillés à l’italienne ( vinaigrette  balsamique & huile d’olive) 
 

Plateau de Fromage 
Camembert, Neuchâtel , Chèvre, Cantal 

 

Buffet Dessert maison 
Assortiment 3 pièces par personnes  
Tiramisu pâtissier 

Panacotta aux fruits rouges 

Mi-cuit chocolat,  

Tarte fine de saison 

Brochette 3 fruits de saison 
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Buffet Snacking 
Conditionnement en petits contenants pour dégustation debout 

Livraison à partir de 20 personnes  

Prix par personne 
28,00 € HT       30,80 € TTC 
(en supplément pain, couverts, assiettes, verrerie, boisson, service) 

 

Bowls salad 
Conditionnement en petits contenants pour dégustation debout - 200 gr par personne 

Crudités  ( 100 gr) 
Carotte râpée ,céleri rave, concombre, tomate cerise, roquette,cumin,coriandre , huile d’olive 

Taboulé persillé à la Libanaise (100gr) 
Boulgour, julienne de poivrons, persil, huile d'olives 
 

Pique de charcuterie sur plateau 
Assortiment charcuterie – assortiment 50 gr par personne 

Saucisson à l’ail, salami, saucisson sec, jambon fumé, pâté, rillettes, cornichons 

Assortiment de wraps 
Conditionnement de petites pièces sur plateaux prêts à l’emploi  
180 gr par personne 

Wrap végétarien  ( 60gr) 
Wrap thon, avocat & épices, salade ( 60gr) 

Assortiment Mini sandwich club 
Conditionnement de petites pièces sur plateaux prêts à l’emploi  
180 gr par personne 

Pain de mie émincé de suprême de volaille au paprika ( 60 gr) 

Pain polaire saumon fumé, fromage frais, aneth, tomate  ( 60gr) 
 

Piques de fromage sur plateau  ( 50 gr) 
Brie, camembert, chèvre 

Buffet Dessert maison 
Assortiment 3 pièces par personnes  
Tiramisu pâtissier 

Panacotta aux fruits rouges 

Mi-cuit chocolat 

Tarte fine de saison 

Brochette 3 fruits de saison 

http://www.besoinduntraiteur.com/
mailto:info@besoinduntraiteur.com
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Ajouter des prestations à votre Menu  
Si vous souhaitez composer votre buffet à la carte vous consultez la rubrique « Buffet à Partager » 

Pain 
Petit pain individuel  
Prix à l’unité – 1,20 € HT     1,32 € TTC 
 
Pain de campagne tranché (environ pour 5 personnes) 
Prix à l’unité – 3,95 € HT     4,35 € TTC 

 
Matériel jetable et écoresponsable 
Kit éco-responsable comprenant : ( pour 10 personnes ) 
20 gobelets 
20 assiettes en pulpe de canne à sucre 
10 kits couverts en écorce de bambou 
 

Prix package – 19,90 € HT     21,89€ TTC 
 

Paquet de serviettes jetables 
Prix paquet de 50 –  6,40€ HT    7,04 € TTC 
 

Nappage 
Papier blanc rouleau – 10 m 

Prix rouleau – 20,99 € HT     23,09€ TTC 

 

 Carte des Boissons Softs – Pompe à Bière - Punch 
 Nos Conseils  pour gérer vos boissons 
 Jus & Soda 1 bouteille pour 6 personnes 
 Eau (plate & pétillante) 1 bouteille pour 3 personnes 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération 

Eaux minérales et Jus de fruits Premium    Prix bouteille 
 
Cristalline  1,5 l          Prix bouteille  - 2,00 € HT  2,20 € TTC 

  Vittel  1 l      Prix bouteille  - 2,50 € HT  2,75 € TTC 
  Perrier fines bulles  1 l     Prix bouteille  - 2,30€ HT   2,53€ TTC 
  San Pellegrino  1 l      Prix bouteille  - 2,50 € HT  2,64 € TTC 
  Jus d’orange 1 l      Prix bouteille  - 5,90 € HT  6,22€ TTC  
  Jus de Pamplemousse 1 l     Prix bouteille  - 5,90 € HT  6,22 € TTC 
  Jus de Pomme  1 l     Prix bouteille  - 5,90 € HT  6,22 € TTC 

Sodas 
  Coca cola  1,25 l         Prix bouteille  - 3,00 € HT  3,17 € TTC 
  Coca cola zéro  1,25 l     Prix bouteille  - 3,00 € HT  3,17 € TTC 
  Schweppes tonic  1,50 l     Prix bouteille  - 4,00 € HT  4,40 € TTC 

 

http://www.besoinduntraiteur.com/
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L’abus d’alcool est dangereux à consommer avec modération 

Pompe à  Bière en libre - service ( les conviives se servent eux-même) 

Pompe  à Bière recommandée à partir de 20 personnes 
Bière pression tirage 1 bec , bière d’Abbaye  
Base consommation recommandée équivalent à  2 fois 25 cl par pers 
Forfait de base Pompe + fût de 20 litres – 220 € HT 
1 fût de 20 Litres ( environ 40 personnes ) - Prix fût – 120,00 € HT 
Tout fût entamé sera facturé 
Age minimum pour louer 18 ans – caution 1000 € + photocopie carte d’identité 
 

Punch cocktail 
     Quantité pour 20/30 personnes  

Sangria maison                                                            
Prix bidon 5 litres  : 45 € HT   54 € TTC 
 

     Punch Maison Casa Verde  (couleur verte ) 
     Rhum ambrée, jus de banane, jus de citron vert, sirop de menthe   

Prix bidon 5 litres  : 60 € HT   72 € TTC 
 

     Punch brésilien Caipirinha  
     Cachaça, sirop de canne   jus de citron vert, menthe fraîche 

Prix bidon 5 litres  : 60 € HT   72 € TTC 

 
     Punch Mojito 
     Rhum ambré, sirop de canne   jus de citron vert, menthe fraîche 

Prix bidon 5 litres  : 60 € HT   72 € TTC 
 
 

 
 
 

➢ Conditions de règlement : 

➢ Versement d’un acompte de 40% du montant total ttc 

➢ Pour une commande intervenante entre  D-10 & D-3 – paiement en intégralité à la commande par virement 

➢ Pour un retrait des produits au B52 à Rouen – possibilité de paiement par carte où par virement à minimum D-5 

➢ Pour une livraison à domicile, au bureau ou salle des Fêtes  paiement du solde par virement à minimum D-5 
 

http://www.besoinduntraiteur.com/
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